
Suppen 

Soljanka  
mit Sahne, Zitrone und ofenfrischem  

Brötchen (1) (4) (11) (a) (g) 

5,90 

Meerrettichcremesuppe vegan mit Räu-

cherlachsstreifen (d) 

6,70 

Kalte Joghurt Gurkensuppe (g) 5,90 
 

 

 

Kleine Vorspeisen 

feines Würzfleisch im Näpfchen  
mit Käse überbacken und Toast (1) (2) (a) (d) (g) (i) 

6,90 

Tomate Mozzarella 
mit italienischen Kräutern, Balsamicoglace und 

Baguettescheiben (a) (g) 

6,70 

Gebackener Camembert 
mit Preiselbeeren und Toastecken (a) (g) 

5,70 

Vorspeisenteller „Moritzburg“ 
Flammkuchenröllchen, Brokkoli-Käse-Nuggets, 

Mozzarellastick im Bierteig, Salat mit Dip und 

Baguettescheiben (a) (g) 

6,90 
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Salate 

 

Großer Salatteller 
 mit Hirtenkäse (g) 

 mit gebackenen Gemüsesticks (a) 

 mit Hähnchenbruststreifen 

 
11,90 

12,50 

12,90 

und Dressing nach Wahl 
Joghurt (g), Thousand Island (g), Kräutervinaigrette 

 

Warmer Brotsalat 
mit Mozzarellabällchen, Cocktailtomaten, Rucola- 

salat und Schinkenwürfeln (11) (a) (g) 

11,90 

Vegetarisches 

 

Gedünstetes Pilzallerlei 
Champignons, Butterpilze, Stockschwämmchen, Ka-

rotten, Lauch und Spätzle bunt gemischt in der 

Pfanne gedünstet (a) (g) (i) 

12,90 

Bunte Gnocchi-Gemüsepfanne vegan 14,50 

Veggi Burger vegan 

belegt mit einem Gemüsepatty an Pommes Frites (a) 
14,90 
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Feuerfleisch 
mit Pommes Frites  

15,90 

Gepökeltes Eisbein 
ausgelöst, mit Sauerkraut, grünen Klößen und 

Meerrettichsoße (i) 

18,90 

Paniertes Schweineschnitzel 
an Buttererbsen und Pommes Frites (11) (a) (c) 

16,90 

Gefüllte Hähnchenbrust 
mit Schinken und Käse, an Kaisergemüse und Salz-

kartoffeln (a) (c) (g)  

18,90 

hausgemachte Krautroulade 
an Petersilienkartoffeln 

14,70 

Crunchy Chicken Burger 
mit Pommes Frites (a) (g) 

16,70 

Rumpsteak 
medium gebraten, auf Waldpilzrahm und Kartoffel-

wedges 

22,50 

Rinderbäckchen 
an Broccoliröschen, Kroketten und Rotweinsoße (a) (i) 

19,90 

Alle dafür geeigneten Gerichte bieten wir Ihnen als Seni-

orenportion an. Diese sind 2,50 € günstiger. 

Bei der Mitnahme von übrig gebliebenen Speisen be-

rechnen wir für die Verpackung 0,50 €. 
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Fischgerichte 

 

Pochiertes Kabeljaufilet 
auf Dillsoße an hausgemachtem Rotkohl und 

Petersilienkartoffeln (11) (d) 

18,90 

Räucherlachs  
auf einem großen Kartoffelrösti mit hausge-

machter Apfel-Meerrettichcreme (d) (g)  

12,50 

Gebratenes Kapseehechtfilet 
an einer Gnocchigemüsepfanne (11) (d)  

19,70 

Nachspeisen 

 

Panna Cotta 
mit Kokos und Mandeln (g) 

5,70 

Mangocreme vegan 
mit Erdbeersoße 

4,90 

Despresso 

kleine Süßspeise (g) mit einem kleinen Espresso 

4,50 
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 Scharfe Sache  

vom Kassler, ist kalt, macht warm (a) (g) (j) 
14,50 

Hausgemachte Sülze  
mit Remouladensoße und Bratkartoffeln (1) 

14,50 

Bauernfrühstück (1) (c) 13,90 

Strammer Max  
Schinken auf Butterbrot und Spiegelei (a) (c) (g) 

13,70 

Käseauswahl 
an einer Früchtegarnitur mit Butter und Brot 
(a) (g) 

15,90 

Zu allen Hauptspeisen können Sie sich an unserem 

Salatbüffet einen Salatteller zusammenstellen. 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass es zu einer gewis-

sen Wartezeit kommen kann, da die von Ihnen gewähl-

ten Speisen frisch zubereitet werden. 

Alle Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Die Aufzeichnung der kennzeichnungspflichtigen  

Allergene sind am Ende der Speisekarte einsehbar. 
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